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REPUBBLICA ITALIANA
MINISTERO DELL'ISTRUZIONE — UFFICIO SCOLASTICO REGIONALE PER IL LAZIO
ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER | SERVIZI DELL'ENOGASTRONCMIA E DELL'OSPITALITA ALBERGHIERA

Oggetto: Verbale della Commissione per la valutazione delle candidature pervenute - Avviso per la Selezione del
Progettista interno Prot. 9490 del 12.09.2023 relativo a Fondi Strutturali Europei — Programma Operativo Nazionale
“Per la scuola, competenze e ambienti per I'apprendimento” 2014-2020. Asse V — Infrastrutture per l'istruzione — Fondo
Europeo di Sviluppo Regionale (FESR) — REACT EU. Asse V — Priorita d’investimento: 13i — (FESR) “Promuovere il
superamento degli effetti della crisi nel contesto della pandemia di COVID-19 e delle sue conseguenze sociali e
preparare una ripresa verde, digitale e resiliente dell’economia” — Obiettivo specifico 13.1: Facilitare una ripresa verde,
digitale e resiliente dell'economia - Nota di Adesione prot. n. 78988 del 29 maggio 2023 “Azione 13.1.4 — “Laboratori
green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo” per gli istituti scolastici con classi a indirizzo alberghiero,
agrario, nautico e/o aeronautico delle regioni “piu sviluppate”, “in transizione” e “meno sviluppate”. 13.1.4 -
“Laboratori green, sostenibili e innovativi per le scuole del secondo ciclo”.

Codice progetto: 13.1.4A-FESRPON-LA-2023-31;
CUP: E84D23002260006

Il giorno 19 Settembre alle ore 16.15 presso I'Ufficio di Presidenza si e riunita la Commissione nominata
con comunicazione prot. 9749 del 19.09.2023 e composta da:

1. (Dirigente Scolastico) Prof.ssa Maura Lombardi Presidente;

2. (Direttore S.G.A) Patrizia lannarelli Componente e segretario verbalizzante
3. (Docente) Prof.ssa Florinda Vittorino Componente;

4. Assistente Amm.tivo Zullo Alfonsina Componente;

La Commissione procede all’esame delle candidature secondo I'ordine di arrivo, analizzando la documentazione allegata
alle due candidature pervenute:

Prof. Alessandro Carlucci docente [.P.S.S.E.O.A. Pellegrino Artusi

Candidatura prot.9703 del 18/09/2023 15:11:28
Allegati A-B-C Compilati e sottoscritti  (Completi)
Curriculum Vitae Compilato e sottoscritto
Documento di Identita Allegato all’istanza di partecipazione - Valido
Capitolato Tecnico (Allegato all’istanza di partecipazione )

Via Pizzo di Calabria, 5 - 00178 Roma - 06-121124745 [ Via San Tarcisio, 66-06/121122381/382
Appia Pignatelli 06-7184816 [ Via Sestio Menas, 66- 06/76964526
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Si passa quindi alla valutazione di quanto dichiarato e di seguito evidenziato:

TITOLI DIDATTICI E CULTURALI pertinenti per la tipologia| Punteggio Punteggio Punteggio
di intervento attribuitosi assegnato
dal dalla
candidato Commissione

Laurea triennale (2 punto si considera un solo titolo) 2 MAX 25 P.10
Laurea Magistrale (3 punti si considera un solo titolo)
Corsi di perfezionamento di durata almeno
annuale coerente con la tipologia diincarico (2
punto si considera un solo titolo)

e Abilitazione all'insegnamento della classe di )
concorso coerente con la tipologia diincarico: (2
punti.)

e Abilitazione per iscrizione in elenchi e albi coerente con
la tipologia di incarico (1 punto)

e Certificazioni informatiche (2 per titolo max 6 punti ) 6

o Diplomi di specializzazione post laurea (biennali),
dottorato di ricerca; master(biennali), coerente con la
tipologia di incarico (3 punti per titolo max 9 punti)

o

e Corsidispecializzazione e/o formazione pertinenti al 10 MAX 25 P.10
tema oggetto del corso/formazione rilasciati da
Universita o enti Punti 2 x ogni corso

e Seminari di formazione attinenti all'area Punti 5 x ogni MAX 25 P.
corso

e Esperienza professionale lavorativa nel settore di 15 MAX 15 P.15
riferimento (5 punti per ogni titolo max 15punti)

* Pregresse esperienze, in qualita di progettista e/o MAX 10 P.

collaudatore, in progetti PON — FESR ( 1 punto per
esperienza, max 10 punti)

TOTALE 35
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Prof. Fabio Vinci Docente 1.P.S.S.E.O.A. Pellegrino Artusi
Candidatura prot.9733  del 19/09/2023 11:09:36
Testo della mail di invio domanda non conforme alle indicazioni del Bando
Allegati A-B-C Compilati e sottoscritti  (Completi)

Curriculum Vitae Compilato e sottoscritto

Documento di Identita  Allegato all’istanza di partecipazione - Valido
Capitolato Tecnico ( Non Allegato all’istanza di partecipazione )

( Non Pervenuto alla data di valutazione della commissione )

Si passa quindi alla valutazione di quanto dichiarato e di seguito evidenziato:

TITOLI DIDATTICI E CULTURALI pertinenti per la tipologia di Punteggio Punteggio Punteggio
intervento attribuitosi assegnato dalla
dal Commissione
candidato
e Laurea triennale (2 punto si considera un solo titolo) 2 MAX 25 P.13
Laurea Magistrale (3 punti si considera un solo titolo) 3

e Corsi di perfezionamento di durata almeno
annuale coerente con la tipologia diincarico
(2 punto si considera un solo titolo)

e Abilitazione all'insegnamento della classe di >
concorso coerente con la tipologia diincarico:
(2 punti.)

e Abilitazione periscrizione in elenchi e albi coerente
con la tipologia di incarico (1 punto)
Certificazioni informatiche (2 per titolo max 6 punti) 6
Diplomi di specializzazione post laurea (biennali),
dottorato di ricerca; master(biennali), coerente con la
tipologia di incarico (3 punti per titolo max 9 punti)

e Corsidispecializzazione e/o formazione pertinenti al 2 MAX 25 P.2
tema oggetto del corso/formazione rilasciati da
Universita o enti Punti 2 x ogni corso
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e Seminari di formazione attinenti all'area Punti 5 x ogni MAX 25 P.
Corso
e Esperienza professionale lavorativa nel settore di 15 MAX 15 P.15

riferimento (5 punti per ogni titolo max 15punti)

e Pregresse esperienze, in qualita di progettista e/o MAX 10 P.

collaudatore, in progetti PON — FESR ( 1 punto per
esperienza, max 10 punti)

TOTALE pa

Dall’esame delle candidature vengono redatte le seguenti graduatorie

GRADUATORIA

. Esperto Progettista in ambito alberghiero, per la realizzazione di Laboratori green, sostenibili ¢
innovativi per le scuole del secondo ciclo_ Progetio “Laboratorio didattico eco- sostenibile green,
innovativo “ - Avviso pubblico 78988 del 29/05/2023

Candidato Punteggio Assegnato

Prof. Alessandro Carlucci 35

GRADUATORIA

2. Esperto Progettista in ambito alberghiero, per la realizzazione di Laboratori green, sostenibili e
innovativi per le scuole del secondo ciclo  Progetto “Laboratorio didattico eco sostenibile green,
innovativo “ - Avviso pubblico 78988 del 29/05/2023

Candidato Punteggio Assegnato

Prof. Fabio Vinci 30
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Alle ore 16.30 si concludono i lavori, la Commissione constatata la presenza di un solo Capitolato Tecnico pervenuto,
reputandone la mancanza, rientrante nei motivi di inammissibilita _ Art. 4 - Cause di Inammissibilita ed Esclusione:
Punto 3. Altri motivi rinvenibili nell’ Avviso presente.

E constatata altresi I'importanza del Capitolato Tecnico, ai fini dell’avvio delle procedure propedeutiche alla
realizzazione del progetto, aggiudica I'incarico di Progettista, con esecutivita immediata al Prof. Alessandro Carlucci, e

rimette tutta la documentazione prodotta dai candidati al Dirigente Scolastico.

Il presente verbale viene letto, approvato e sottoscritto.

Il Dirigente Scolastico Praf.ssa Maura Lombardi Presidente

Componente e segretario verbalizzante

I Direttore S.G.A %{ftlma laginarelli @b
Docente AProf.ssa Florinda Vittorino Componente;

Assistente Amm.tivo Zullo Alfonsina Componente;
%ﬁ% e

Roma, li 19.09.2023
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