


Chi  siamo
L’I.P.S.E.O.A. Pellegrino Artusi di Roma è un istituto attivo
nell’area metropolitana della città dalla fine degli anni
Ottanta. 

Ci distinguiamo per l’alta qualificazione dell’istruzione e
della                                                                      offerte agli studenti,
come dimostrato da numerosi riconoscimenti ricevuti
durante stage ed esercitazioni esterne di prestigio.

Ci contraddistinguono                       e                                           , 
passione e cura dei dettagli, cortese ospitalità e apertura al     

QUALITÁ PROFESSIONALITÁ 

TERRITORIO

FORMAZIONE  PROFESSIONALE



Le  sedi
Sede Centrale

Via Pizzo di Calabria 5
Capannelle

CAPANNELLE

PORTA FURBASede Sestio Menas
Via Sestio Menas 67

Quadraro

PIAZZA DI CINECITTA' 
BUS: 520 - 789



Sede S. Tarcisio
Via di S. Tarcisio 66

Quarto Miglio

Sede Appia
Pignatelli

Via Montescaglioso snc

COLLI ALBANI
BUS: 664

COLLI ALBANI
BUS: 664

Le  sedi



I nostri  laboratori
L’Artusi, conosciuto per professionalità e serietà,
cura un ambiente di grandi eccellenze,
accogliente ed inclusivo, attento ai bisogni
educativi e culturali di ciascuno, innovativo e al
passo coi tempi per preparare i ragazzi alla vita e
ad un mondo del lavoro in continua evoluzione



Cucina
Accoglienza Turistica

Pasticceria

BAR, SALA E VENDITA





crea

sogna

cresci



Sbocchi professionali
Management Alberghiero Sommelier

Food & Beverage Manager

Management Turistico

Furniture packaged
for shippingMaitre

PasticcereChef

Barman

Personale di Sala

Organizzatore di eventi

Insegnante Tecnico Pratico Guida turistica



1 ANNO 2 ANNO

4 4

  3* 3

4 4

1   1*

ITALIANO

INGLESE

MATEMATICA

STORIA

 Quadri orari - biennio comune

*ore in copresenza



1 ANNO 2 ANNO

1   1*

1 1

2 2

2 2

GEOGRAFIA

IRC O MATERIA ALTERNATIVA

DIRITTO ED ECONOMIA

SCIENZE MOTORIE

 Quadri orari - biennio comune

*ore in copresenza



1 ANNO 2 ANNO

2  2*

  2*  2*

  2*   2*

 2*   2*

FRANCESE

SCIENZE INTEGRATE

TIC - Tecnologie Informazione Comunicazione

SCIENZA DEGLI ALIMENTI

 Quadri orari - biennio comune

*ore in copresenza



1 ANNO 2 ANNO

 2 + 2*  2 + 2*

 2 + 2*  2 + 2*

 2 + 2*  2 + 2*

32 ORE

LAB. SERV. ENOG. - CUCINA

LAB. SERV. ENOG. - BAR SALA VENDITA

LAB. SERV. TUR. - ACCOGLIENZA TURISTICA

 Quadri orari - biennio comune

*ore in copresenza



3 ANNO 4 ANNO 5 ANNO

4 3* 4*

7 6* 5*

/ 2 2

4 4 4

32 ore

scienza e cultura dell'alimentazione

lab. enog. serv. - settore cucina

lab. enog. serv. - bar sala vendita 

diritto e tecniche amministrative

 
 Enogastronomia - Cucina

*ore in copresenza



3 ANNO 4 ANNO 5 ANNO

4 3* 4*

7 6* 5*

/ 2 2

4 4 4

32 ore

scienza e cultura dell'alimentazione

lab. serv. enog. - bar sala vendita 

lab. serv. enog. - cucina

diritto e tecniche amministrative

 Bar - Sala -Vendita

*ore in copresenza



3 ANNO 4 ANNO 5 ANNO

4 4* 4*

7 5* 5*

/ 2 2

4 4 4

32 ore

scienza e cultura dell'alimentazione

lab. arte bianca e pasticceria 

lab. serv. enog. - cucina

diritto e tecniche amministrative

*ore in copresenza

 
 Pasticceria - Arte bianca



3 ANNO 4 ANNO 5 ANNO

/ 2 2

7 6*  5*

3 2*  3*

4 4 4

32 ore

scienza e cultura dell'alimentazione

LAB.SERV.ACCOGLIENZA TURISTICA

arte e territorio

diritto e tecniche amministrative

*ore in copresenza

 
 Accoglienza turistica



Davide Malizia 
Campione del mondo di

Pasticceria

I nostri ex alunni

Gianmarco Panico
II Maitre del ristorante

"Mirabelle" - Hotel Splendid-
Royal  Roma

Andrea Restuccia
 Campione del mondo di

Pasticceria 2021

https://www.instagram.com/reel/CjxGB1Eoiok/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/reel/CjxGB1Eoiok/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/reel/CjxGB1Eoiok/?utm_source=ig_web_copy_link


Eventi in corso

https://www.instagram.com/p/Cj8HxIzIGFg/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/p/CjZFxdboB3K/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/p/CifW_R4I2SK/?utm_source=ig_web_copy_link


La scelta per il tuo futuro!

@pellegrinoartusiroma

https://www.instagram.com/pellegrinoartusiroma/
https://www.tiktok.com/@pellegrinoartusiroma?is_from_webapp=1&sender_device=pc

